
Digestivi 

 

 

Nonino Amaro “Quintessentia”………….…………...18.00 

Averna Amaro……………………………………….…….....14.00 

Fernet Branca…………………………………….………….…15.00 

Fernet Menta………………………………….………….…...15.00 

Grappa Cru Monovitigno Picoli, Nonino….…..…..40.00 

Grappa Cru Monovitigno Chardonay, Nonino…..28.00 

Grappa Cru Monovitigno Moscato, Nonino……..28.00 

Grappa Riserva di Barolo, Sibona…………………….24.00 

Grappa di Amarone, Marolo……………………………22.00 

Grappa di Barolo, Marolo…………………….……….…22.00 

Grappa di Amarone Barrique, Bonollo……….……24.00 

Grappa di casa. Nardini…………………………….…….18.00 

T Flagate Port, 20 years Tawny………………….……20.00 

T Flagate Port, 10 years Tawny……………….………18.00 

Fonseca Bin No. 27……………………………….……..…12.00 

Vini Dolci 

Cecilia Elba Aleatico ’09………………………………....15.00 

Feudi del Pisciotto Gewurtztraminer ’14.……..…15.00 

Donnafugata Passito di Pantelleria ’14, ….………18.00 

Vin Santo ’09, Tennuta di Trecciano……..………..16.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dolci 

 

 

 

Assortimento di gelati……………………………………………….15.00 
Combo of vanilla, pistachio, strawberry & chocolate gelati 
 

Frutti di bosco ……………………………………………….…15.00 
Combination of mixed berries 
 

Cannoli …………………………………………..…………….….15.00 
Patry shell filled w/ricotta chz, pistachios & chocolate chips 
 

Profiteroles ………………………………………………….….15.00 
Puffed pastry w/ homemade vanilla ice cream & chocolate sauce 
 

Tartufo (Vanilla & Chocolate or pistachio) ……...15.00 
Ice cream covered in a chocolate shell 
 

Tiramisu ……………………………………………….….…..…15.00 
Homemade espresso-soaked lady fingers w/Kahlua, mascarpone  

 cream topped w/cocoa powder 
 

Torta di cioccolato senza farina …….………………..15.00 
Homemade flourless chocolate cake w/ scoop of pistachio gelato 
 

Cream Brulee ………………………………………….………15.00 
Vanilla bean custard topped w/ caramelized sugar 
 

Torta di formaggio ……………………………………….…15.00 
Homemade cheesecake w/ graham cracker crust & fruit compote 

 

Semifredo… ………………………………………………...…15.00 
Frozen cream w/ almonds soaked w/ espresso coffee  

 


